\NIRTSCHAFT

Wiinschen Sie Auffrischung Ihrer
Haarfarbe oder Nuancierung (heller \
oder dunkler) oder Abdecken von
Grau und WeiB? Greifen Sie zu

sJal
L‘% Haar-Color-Creme
mit Garnier Pflegefaktor

Automatischer Wirkzeitstop, keine
Farbaddition.
Lassen Sie sich bei uns beraten:

Drogerie Christ
5 Inh. Alexandra Gerz
- .+ 5400 Koblenz-Horchheim
Ik PARS  Emser Str. 354 Tel. 74665

Fleischerfachgeschaft

MO

Auf Bestellung warme und kalte Platten
Eigene Wurstherstellung

Fleischwurst mit Buchenholz gerduchert
Moselschwartenmagen und Grillsteaks

Koblenz-Horchheim - Mittelstr. 25
Telefon 7 51 37

Scherenhaarschnitte, Fonfrisuren,
Umformungen, Farbeffekte

@ SALON ‘:

Bad Ems
Koblenzer Str. 27
Telefon 4551

Horchheim
Emser StraBe 336
Telefon 75319

[/ Voranmeldung erspart lhnen die Wartezeit

O1mo
RODIGER U. SOHN
KG

Stahl- und Leichtmetallbau

5400 Koblenz-Horchheim
EysstraBe 6 - Tel.7 36 22 u. 7 37 27

26

Es ist Dienstag, 16.05 Uhr. ich
besuche die in Horchheim am
weitesten nordlich gelegene
Gaststatte, das Horchheimer
Eck. Das hei8t noch lange
nicht, daR man dort kiihl be-
handelt wird. Dorothea Geis
und Okan Balikci, beide 45,
sorgen fiir eine angenehme
Atmosphére. Frau Geis arbei-
tet seit 1972 in der Gastrono-
mie und halt das Horchheimer
Eck seit dem 16. September
1978.

,,Wir haben gute Géste.”

Die beiden Wirtsleute sind im
groBen und ganzen zufrieden.
Sie haben ihre Stammgaste.
,,Das Publikum ist vom Alter
her gemischt’’, meint Frau
Geis. Das Urteil eines Gastes:
,.Das Bier ist gut. AuBerdem
gefdllt mir die ganze Umge-
bung hier. Ich war schon in
vielen Horchheimer Wirt-
schaften, aber hier fiihle ich
mich am wohlsten.” Frau
Geis: ,,GroBBen Wert legen wir
auf eine gepflegte Bierleitung.
Denn ohne die kann das beste
Bier nicht schmecken.” Auler-
dem kann sie auf eine reich-
haltige Speisekarte verweisen.
Von 17.00 h bis zur Polizei-
stunde hat das Horchheimer
Eck ziemlich gleichmiRigen
Zuspruch. ,,Wir haben gute
Gaiste, keinen Arger mit Ran-
dalierern’’, sagt Dorothea Geis,
und Okan erganzt: ,,Wer sich
bei uns nicht benimmt, hat
hier keinen Platz.”

.Beginn bei Null

Nachdem der letzte Pachter
des Kolpinghauses das Hand-
tuch geworfen hatte, blieb der
Platz am Zapfhahn langere
Zeit vakant, bis der Vorstand
des Kolpingvereins nach wo-
chenlangem Bemiihen ein
neues Pachterehepaar unter
Vertrag hatte.

Marlies Firla (49) und Franz
Firla (58) bewirtschaften seit
November 79 das Kolpinghaus.
,,Hier war Null, wir haben viel

Wirte — eine Klasse fiir
sich. Leute ohne Wochen-
ende, mit taglicher Nacht-

schicht, Schwerarbeiter

im Dunst von Alkohol

und Nikotin, Seelen-
troster, wandelnde Nach-
richtenblatter, Geschafts-

Ein harter Beruf im
Kampf mit Géstelaunen
und Umsatzzahlen, ein
Beruf, der mehr als man-
cher andere stref8t und
verschleilSt.

In Horchheim kam er-
hebliche Bewegung in
das Wirtschaftsleben,
drehte sich das Wirte-
karussell schneller als
gewohnt. Im Berichtsjahr
von ,,Kirmes'’ stiegen

4 neue Pachterpaare in
das Geschéaft hinter dem
Tresen ein.

Joachim Hof hat sie
besucht.

investiert und kénnen heute,
nach viereinhalb Monaten,
mit einiger Genugtuung auf
die geleistete Arbeit zuriick-
blicken."”

Marlies Firla hat die Gastro-
nomie von der Pike im elter-
lichen Betrieb in Gelsenkirchen
gelernt. Sie ist spezialisiert auf
die gute Kiiche und arrangiert
am liebsten kleinere oder
groRere Gesellschaften. Franz
Firla, mit seinen Stammgasten
langst per Du, ist seit seiner
Pensionierung nur noch
Hobbygastronom, geht seiner
Frau ab und zu hinter dem
Tresen zur Hand.

In der Gaststube haben etwa
40 Personen Platz, nebenan
im kleinen Saal, der gemiitlich
hergerichtet worden ist, kon-
nen noch mal ca. 40 Leute
bedient werden, der groRle
Saal bietet ca. 250 Personen
Platz. ,Platz haben wir ja,
nur die Lage ist vom Park-
platzangebot nicht die beste.
Die Parkplatze reichen nicht
hinten und nicht vorne.”

Der Platz hinter dem Kolping-
haus kénnte ja als Parkplatz
dienen, aber der gehort dem
Krankenhaus.

8 Jahre Erfahrung im ImbiB3:
Elisabeth und Andreas ,,Am-
bum’’ Morschhéuser.

Feste UmsatzgroRen schatzt
jeder Wirt, und in dieser Hin-
sicht hatte das Kolpinghaus
schon immer etwas zu bieten.
Das gilt auch heute.

Montags trifft sich der Mén-

nerchor, dienstags der Kirchen-
chor, donnerstags die Senioren,

freitags die verschiedenen
Stammtische, und sonntags
geht man zum Frithschoppen
ins ,,Gesellenhaus’’. Ein Gast:
,.Ich besuche seit 1953 das
Gesellenhaus — einige Unter-
brechungen ausgenommen —
das Gesellenhaus ist Horch-
heim; und unter der neuen
Leitung ist es wieder Horch-
heim werdend."””

Es kommen auch Géaste von
der Hohe oder aus Lahnstein:
,.... dal das Kolpinghaus so
gemiutlich geworden ist, haben
wir gar nicht gewul3t.” ,,Das
Kolpinghaus soll wieder was
werden’’, meint Franz Firla.

Nach dem Schosch kam
Ambum

Der Name blieb, und auch der
Werbeslogan steht noch:
,,Vadder, Modder, Schatz und
Bosch — esse, trenke good
beim Schosch.” Hinter dem
Tresen aber steht ein recht
junges neues Pachterehepaar:
Andreas Morschhauser (37),
Elisabeth Morschhauser (35).
Sie bringt als Qualifikation
den AbschluB der Haushal-
tungsschule und 8 Jahre Er-
fahrung im ImbiR mit.

VIER NEUE
HINTER

HORCH-
HEIMS
TRESEN.

Griechische Kiiche und griechi-
scher Wein: Marianne und
Michael Paviopoulos.

Ihn, Andreas Morschhauser,
kennt fast niemand unter sei-
nem richtigen Namen.

,, Ambum’’, ja den, den kennt
man.

Die beiden kommen aus Lahn-
stein. Sie kennen sich in
Horchheim noch nicht allzu
gut aus. Doch ihre Gaste, die
Wiinsche ihrer Gaste und die
eigenen Spezialitaten, die ken-
nen sie. Sie haben neben den
,,alten Stammgasten’’ auch
neue ,,Stammagaste’’ aus der
ImbiRzeit mitgebracht: ,,Die
kommen hauptsachlich sonn-
tags am Rhein entlang und
gucken bei uns rein; auf ein
Glas Bier oder auf ein Stiick
Kuchen und 'nen Schiuck
Kaffee. Oder sie erinnern sich
an unsere Spezialitaten: Hahn-
chen vom Grill oder SpieR3-
braten.”’

Sorge wegen mangelnder
Parkpldtze: Marlies und Franz
Firla,

JOH WIYoeO( :50304

Mit den Gésten zufrieden:
Dorothea Geis und Okan
Balikci.

Eine Gaststatte, gemiitlich auf-
gemacht, ca. 40 Sitzplatze,
Publikum gemischt: Schrott-
stars, Anglerverein oder die
Alten Herren vom Tu$S Horch-
heim. Hier ist man unter sich.
Oder auch nicht. Ubers Wo-
chenende findet man kaum
Platz, montags und dienstags
ist es ruhiger: keine Hektik,
Zeit fiir ein Bierchen oder ein
gemiitliches Glas Wein, ein
Schwiétzchen an der Theke
mit dem Wirt, mit der Wirtin.
,,Das einzige, was mir noch
Kummer macht, sind die vie-
len Vertreter. Die rennen
einem die Bude ein! Na ja,

ist ja erst drei Wochen her..."”
stohnt Frau Morschhauser.
Derweil steht Ambum hinter
der Theke und sorgt dafiir,
daR das Bier in den Glasern
nicht warm wird.

Giros und griechischer
Wein

Der groRte Wandel im Horch-
heimer , Wirtschaftsleben’’
vollzog sich ohne Zweifel im
Turnerheim. Schon das Trans-
parent macht dies deutlich.
Restaurant Hellas nennt sich
die traditionelle Turner-Gast-
stube jetzt. Nach langem Su-
chen fanden die TuS-Bosse
ein sehr junges Pachterpaar.
Marianr2 und Michael
Pavlopoulos, sie 25, er 26
Jahre alt. Sie ist Diplom-

Kaufmann, er bringt eine 8-
jahrige Erfahrung als Kellner
und Koch in guten Restau-
rants mit. Das Lokal hat sich
auf griechische Kiiche speziali-
siert.

Seit dem 15, 12. 1979 bewirt-
schaften die Pavlopoulos ihr
Restaurant ,,Hellas’" (= Grie-
chenland). Es ist gemiitlich
aufgemacht, auf ,,griechisch”
herausgeputzt. Besucher des
Lokals sind ,,Leute, die Grie-
chenland mdgen, die schon
einmal da waren.”’ (Marianne
P.) ,Wir halten 41 Gerichte
auf der Speisekarte. Eins da-
von ist auch Schnitzel, aber
das werden wir in Kiirze strei-
chen miissen. Das geht bei uns
iberhaupt nicht. Unsere Spe-
zialitaten sind Giros, das ist
geschnetzeltes Schweine-
fleisch vom DrehspieR, und
Moussakas, das ist ein Auflauf
auf Kartoffeln mit Hackfleisch
und Auberginen, mit griechi-
scher Creme (iberbacken. Da-
zu trinkt man griechischen
Wein.” (Michael)

Das Publikum sind meist
jiingere oder mittelalte Leute,
auch Horchheimer sind darun-
ter. Aber wer kennt schon die
griechische Kiiche? Ich kann
sie jedenfalls weiterempfeh-
len.

Michael: ,,StoRzeiten sind
noch schlecht einzuschatzen.
Dafiir sind wir noch nicht
lange genug hier.”

Die beiden legen Wert auf
eine gepflegte Atmosphare
bei gedampfter Sirtaki-Musik
und setzen sich, wenn es der
Betrieb zulaRt, auch zu einem
Gesprach zu den Gasten.

Die Konzeption ,,Hellas”
st6Rt natirlich nicht nur auf
Gegenliebe. Mit dem Verlust
des Vereinslokal-Charakters
findet man sich in Tus-Krei-
sen nicht ohne weiteres ab,
denn ein Spezialitatenrestau-
rant eignet sich kaum als
Statte gemeinsamer lauter
Siegesfeiern, feucht-frohlicher
Niederlagenbewaltigung oder
sonstiger Geselligkeitspflege.
Gewisse ,, Absatzreakticnen”
alter Stammgaste sind unver-

kennbar.

ENDE



